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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H12

Notes

Ced

HACCP Step 9 Monitoring

Két qua khéa hoc-- Module H12

Kéf thuc Module nay, hoc vién sé
hiéu:

» Tai sao nén gidm st CCP
» Ai nén gidm sGt CCP
= Nén gigm sat CCP nhu thé ndo

HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use - H12 |
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module HI2

Notes

Cafyitl

HACCP Step 9 Monitoring

Budc 9: Thiét Idp qui frinh gidm sat cho méi CCP

Budc 9 Huéng dan Codex, nguyén
fac HACCP 4

m Thiét Idp mét qui trinh  gidm
sat cho méi CCP

HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use - H12

Giam sat [0 mét bién phdp duge ddt ra hay 1é sy gidm sét clia mot didm kiém
sodt 16t han hay diém chét iugng 161 han (CCP /CQP) ién quan 16i cde giét han
161 hgn cla nd, Céce qui trinh gidm sat phdi ¢ khd ndng phdt hign ra viée mdt
ki€ so&t & CCP / CQP. Hon nia, viec gidm sét phdi cung cdp ddy &l nhing
théng tin nay kip thdi d& diéu chinh ddm bdo vigc kiém sodt qud tinh ché bign,
nhdm ngdn nglia viéc vi pham céc gidi han 181 han. G nhing ndi c¢é thé, nén
diéu chinh qué frinh ché bign khi k&t qud gidm sét chi 1d khuynh hudng mdt
ki€m sodt & mdt CCP/CQP. Phdi thuic hién didu chinh trudce khi xdy ra sai sét,

NgUGi dugc chi dinh giam sat ¢é kién thic va guyén han thuc hién céc hanh
déng khéc phyc duge vach ra, phdi ddnh gid d ligu thu dudc td viéc gidm
sat. NEu qud frinh gidm sat khong dugc lién tuc tht 1dn s& gidm s&t phdi ad dé
dém bdo CCP / CQP dang trong idm kiém sodt. Hau hé&t cée qui tinh gidm st
cho cdec CCP / CQP sé phdi duge thyc hién nhanh chéng bdi vi ching iién
quan dén cac qud trinh frén déy chuyén va clng khéng cé thdi gian cho thi
nghiém phén tich t6n thdi gian. Cac bién phdp héa ly thudng dudce st dung
hon cac thd nghiém vi sinh bdi vi thue hién ching nhanh chéng va cé thé chira
viéc ki€m sodt vi sinh cho sén phdm. Tét cd cée ghi chép va hd so lién quan i
vigc gidm sat CCP phdi duge (nhing) ngudi thyc hién qud tinh giam s&t va
mot ngudi chiu frdch nhigém kiém tra hd so clia cong 1y ky.
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Notes

HACCP Step 9 Monitoring

Buéc 9 Huéng dan Codex, nguyén
tdc HACCP 4

Giam sat Ia viéc tién hanh tinh tu
quan sdaf, hoac do Iuéng cac
théng s6 kiém sodt theo ke hogach,
dé danh gié xem mot dlem kiém
soat t6i han hodc diém k:em soat
chaf Iu’o’ng cé ndm frong tém
kiém soat hay khéng.

HACCP Principles - Guidelines for Implemeptation & Use - H12 |

5 khia canh cua viéc giGm saf

AR ON ~

Tai sao viéc gidm sét quan trong
Ai thuc hién giam sat

Giam saf bdng cdch ndo

-Khi ndgo giagm sat

T&n sudt giam st

HACCP Principles - Guidelines for Impl tion & Use - H12
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module HI2
Notes HACCP Step 9 Monitoring

Tai sao viéc giam safl quan frong.

« Biét dugdc khi nao cdc CCP & CQP ra khdi
fam kiém sodt

« Nh@n biét dugc nhiing védn dé khé khdn
fridc khi ching xdy ra

» Xdc dinh nguyén nhén cla céc vén dé
khé khdn

« L& méf phén cla viée thém tra

« Chiing minh cdach iam viéc thich hop

“Néu khéng dugc viét ra gidy, né da

) " khéng x4y ra”:

HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use - H12

Qud fiinh gidm sat bao gém viéc thu thdp di lidu. Sau day 1a cdc budce theo
ddi viéc thu thép d& lidu, dugc frich frong Cde nguyén tdc vd Ung dung cla
HACCP (1992).

Gidm sat bao gém

« HGi ding vdn dé

= Phdn tich di liéu dé Idy ding théng
fin

= Biét ndi thu thdp théng fin

« Khach quan

= Hudn luyén nhitng ngudi thu
thap/thuc hién/giam sat di liéu

= Danh gia qua frinh thu thép théng
tin

HACCP Principies - Guidelines for Implementation & Use - H12 |
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H12

Notes

HACCP Siep 9 Monitoring

» H3i ding véin dé. Cdc vdn dé phai lién quan dén nhu cu théng tin cy thé.
Mat khac, rét d& dang thu thap théng tin chua hodn chinh hay cho cdc
thdng tin khdng pht hop dé kiém sodt.

o Hudng dén phan tich théng tin hap Iy. Phdi thyle hign phan fich ndo dé Idy
thong tin cdn thist 1 viec thu thap dd liéu ban ddu dén viéc so sanh vdi gidi
han idi han.

e Xdc dinh *ndi” dé thu thap.

e Chon mét ngudi khdch quan dé thJc hién giam sat.

» Hiéu duge codng vigc giam sat dé cé thé ddp tng mét céch phi hgp cde
nhu cdu ctia ngudi thu thap thang fin. Bao gém cdc yéu cédu ddc bigt vé
mdi frudng, hudn luyén va kinh nghiém.

s Thiét k& nhing kidu méu thu thap théng tin don gidn nhUng higéu qud. Kiém
tra xem cdac méu dé cé ré rang. dé hidu, ghi nhén tat cd cac da lisu hgp Iy
va& gidm bét nhing trudng hgp gdy sai sot.

..+ Chudn bj nhing chif ddn vé sta ddi khi cén thi€t. Hau ich va cén thist néu

qui Hinh ché bién vugt ra ngodi tam kiém sodt.

¢ Kiém tra cde kidu mdu, chi ddn va stta adi khi cén thiét .

».  Hudn luyén nhdan vién giam sat,

» Bdnh gia quad tinh thu thép thong fin v& thdm dinh cdc k&t qud. Ban quqn
ly ¢dn phdi ky t&n vao t6t cd nhdng bidu rnc:u ’rhu thép théng fin / hd s

sau khi xem xét.

Al GIAM SAT? .
Ai, nhu thé néo, va khi nao danh gia
=Al <>NHU THE NAO  =KHINAO
e bugc e Quan sdt o Trén day
hudn o Nhin chuyén.
luyén 20e o Lién tuc
z o Ngui . .
e Khach ” e Khédng lién tuc
o« Ném
quan
= Po Iuéng = Ngodi ddy
e Irong ligng chuyén
e Thoi gian e Khéng lién tuc
e Nhiét dé
7
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use ) Module HI2

Notes : - HACCP Step 9 Monitoring
Phdi bd nhiém maét ngudi thuc hién cong viée gidm sét, vé nén mé 13 rd rdng
codng viée clia ngudi ndy béing van bén.

+ Pugc hudin luyén: tham chi viéc don gidn doc théng s8 cing ¢b nhiing khé
khdn riéng clia né; vi duy 16i thj gidc . Nhén vién ¢ trdch nhiém gidgm sat
phai:

« Buge hudn luyén céce ky ndng gidm sat CCP

« Hiéu dugc 1d&m quan trong clia viée gidm sat.

» K&t qud ghl nhan / k&t qud bé&o cdo chinh xac,

¢ B3o cdo cac sy kién khong phl hdp ngay Idp e,

» Khdach quan: néu ngudi thu thap théng tin nghi réing ho sé bj khién frach néu
giéi han t8i han b vugt qué muc, thaém chi cd khi ho chila ngudi dua tin thi
ho s& chl bdo cdo nhl]‘ng dleu md& chung ta mudn nghe thay vi phdi néi sy
that.

« Nhiing ngudi dudc chi dinh gidm sat cé théia:
« Nhan vién trong déay chuyén san xudt
« NhIng ngudii véin hanh thigt bj
TE -« Nhing ngudi giam sat (supervisor)
» Nhdn vién bdo i
e Nhan vién ddm bdo chdt lugng . - : -

\
\'\

GIAM SAT NHU THE NAO?
D liéu c6 thé dudge thu thdp qua gidm sat va do ludng.

“ Do ludng

L} y i Viéc gidm sat qua do lUdng khach quan hon giam sat qua quc:n saf, do dé
T dudc chuong hon. Cac vi du vé& gldm sat qua do Iudng: N

e Kiém tra stic gid. quq viéc s dung mdy do sUc gid trudc khi phun xjf Thuoc
diét con triing frén cdy an qua.

¢ Kiém fra hhiét dé cée sén phdm t sta Idc giao.

»  Canga dé kiém sodt finh trang stc khde clia ching.

v  Kiém ira thai lugng mot chiSc banh duge nudng trong 10.

+  Kiém tra nhigt do cla trdi cay trong kho lanh.

s Kiém tra thigt b do kim loal dang hogt ddng chinh xae.

Né&u cdc s3 do bat budc chinh xac, thiét bi phdi duge dinh chudn thudng xuyén.
Cdéc nhan vién thite hién nhidng viéc do [Udng ndy cing cén duge hudn luyén
cdch lam, va n&u nhiém vy phic fgp thi ho cdn phdi cé mét trinh U 13 rang dé
iam theo.
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module HI2

Notes

T R e

HACCP Step'$ Monitoring

Quan sat

Céc bién phap kiém sodt co thé duge giém sat qua vige quan sat, nghia 1&
théng qua viéc nhin cam tinh, ngdi va ném. Mot s8 vi du vé viéc gaqm sat qua
quan sat;

»  Kiém tra a6 sach cla bé mat tiép xic véi sén phdm.

* Kiém fra han s dung cla thit trude khi ch& bign banh thit.

o Kiém tra xem loai frdi céy cé phi hgp véi ddc diém cla logi dé khéng tnidc
khi déng goi.

»  Kiém tra nhiét dé trong kho lanh hodc ndi chUng cat..

o NgUi mui kem trudce khi ding lam banh x3p.

- »  Kiém tra hinh dang bén ngodi cla coc hc1’r da ducc t8n 7 A& fim ching cl

dich bénh lan tran.

‘o N&m nudc siip d& quyét dinh xem c6 cdn Them lugng thanh phon thijc

phdm ndio véio hay khéng.

‘s Kiém tra hinh déng bén ngodi clia gia sdc trong bai chan @& danh gid stic

khée téng quat clia ching .

Vi hinh thie gidm sét ndy dua irén cac guan sét ¢ nhén, do dé phdi chid v dac
bigt dén vdn dé hudn luyén d€ ddm bdo cé sy nhdt quan  gida nhidng ngudl
giarm sati. C6 thé lam téng do nhdt quan béing viéc s dung cac-hihh dnh hay
qui tinh.

Bién hinh, hinh thdc giam sat ndy duge dp dung cho Chdt lugng Qui -’rﬁnh
nhiéu hon i ép dyng cho cdc Théng s& An todn clia sdn phdm.

KHI NAO GIAM SAT?

Viéc gidm sat co thé thuc hién ho;jc, ién tuc hodc khénglién ’ru_c.

1. Glém s&t trén day chuyén ia thu thdp théng tin lién tuc bdng.mot hé
théng tJ déng (vi dy nhi do nhiét dd irong phong Ignh bdng may ty ghi -
s& iéu) hodic quan sat theo chu ky cuy thé (Vi dy, kiém dinh trdi cay frong
vudn dé phdt hién cén frang).

2. Gidrn sat ngodi ddy chuyén I& dua mau dén ndi khdce (vi dy nhu do dé pH
ctia yaourt frong phdng thi nghiém).Biéu nay dugc xem |4 phucng phdap
do ludng khéng lién tuc

Phudng phdp do Iudng lién tuc hién nhién thich hgp hon vi dé 14
hoqt ddng gidm sat 100%. N&u chung ta [dy mdu khéng lién tuc,
chiing fa phdi xdc dinh tan 58 va kich ¢ mdu dé dat duge cac
k&t qud y nghia.

Page 9 of 19



HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use ‘Module H12

Notes

o)

HACCP Step 9 Monitoring
TAN SUAT GIAM SAT

Viéc gigm sat cé thé lién tuc hodc khéng lién tuc. Nén ding phuong phdp
gidp sat lién tyc & nhdng ndi co thé dugc vi d6 ia hoaqt dong gidm sat 100%.
Giam sat lién tyc c6 thé ap dung déi véi cdc thdng s6 héa hoc va vat Iy.

Mgt s&'vi dy vé gidm sdt lién tuc:

« Thdl gian va nhiét do dé tiét frang mQ’r meé ’rhi’r cua da hdi qua qud trinh
tiét triing cé thé duge giam sat thudng xuyén va dudc ghi nhdn frong
biu dé ghi nhigt do.

*  M&i géi rau bi na d&@ duge xdt nhd vé dong anh ¢é thé dugc di qua mot
may dé kim logi.

e Co thé gidm sat ndp déng cdc hi thdy finh béing cdch cho ting hi qua

mdt mdy do sai s6t dé logi ra nhing hi khéng duge hat chan khéng.

' MQT dung cy gidm sat dua ra ghi nhdn fhudng xuyén vé gié t] da dugc do

ludng sé khéng i ki€m sodt mé&i nguy hi€m cla chinh né. Cdc ghi nhan
thudng xuyén cdn dugc quan sat theo chu ky va thyc hién khde phuc khi cdn
thigt. Bidu ndy cing 1d mét yéu 16 clia vige gidm sat. Khodng thdi gian gida
cdc dgt ki€m tra s& dnh huéng truc 1iEp d&n s 1an lam Igi hay thédt thodt sdn
phdm khi fim thdy sai s6t vé mét gidi han 13i hagn. Trong moi trdong hgp. phdi
thuc hién cac qud irinh ki€m tra kip thdi dé d&m bdo réing céc sqg 5 phdm bdt
thudng s& dudc loqi ra trudc khi x€p 1&n tau.

Khi khéng th€ gidm sat mét CCP lién tuc, thi khodng céch gida nhing 1&n
giam sat phdi ngdn dé phat hién ra cdc sai s6t cé thé cé t cdc gidi han tdi
han hay gidi han hoat déng .

Né&n xdc dinh ting phdn tdn s& giém sat khéng lién tuc theo kigh thiic sén cé
vé san phdm vd qud trinh ché& bign.

NhG’ng céu hél gidp quyst dinh ding £dn s&, bao gém: .

+  Qud fiinh ché& bién thudng thay adi nhidu ra sao (hghia 1 d6 nhdt qudn
cla théng tin nhu thé ndo)? Néu théng in thay. ddi déang k€, thi thdi gian
glda nhing 1dn ki€m tra giam sat nén ngdn Iqi.

» Cdc giq tr thdng thudng gcm vai diém gidi han t8i han nhi thé ndo? (NEu
cde gid rl théng thudng gdn véi diém gidi-han 1Gi han, thi thdi gian gita
nhing I&n ki€m tra gidm sét nén ngdn Igi) .

¢ NE&u vugt qua gidl han 161 han, nhd may ché& bign sdn sang chdp nhdn rdi
ro cho bao nhiéu san phdm?

Page 10 of 19



HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H12

Notes

C®

HACCF Step 9 Monitoring
TIEU CHUAN CO BAN PE THU THAP DU LIEU; LUU
HO SC (4 R’S).
Biéu quan trong I& qép Ung bén ’riélu chudn ¢d bdn nay.

Viéc thu thap di liéu phai:

1. Codlién quan

2. bdangtincay

3. Tiéubiéu

4, Co6 thé doc dugce
. Lién quan

Bi§t dugc muyc tiéu ban dang cd gdng dat dudce va bist dd liséu ndo sé gitp
ban dat dugc muc tiéu da dy dinh, DI ligu c6 sdn co thé lién quan hodc
khéng fién quan, N&u bagn st dung dd ligu sdn cé, né ¢6 thé han ché cd héi
cdi tien, vi da lléu d6 cé thé da hé&t han.

Pdng lin cay : T

Bé& lam cho dd liéu/hd so trd nén ddng tin cdy. ddm bdo réng’EEJn st dung
phudng phdp do Iudng pht hap, chinh xac, va cé thé Iap di Idp Iqi. Bidu ndy
co thé lién quan dé&n viéc duge hudn luyén hoge nhd cdc nhd thdng ké tu
vdn. NhTng da liéu/hd so khdng chinh xac ¢ thé gdy nhidu nguy hai han I1&
khéng cé dd liéu ndo cd. Bdm bdo réing ban da sém fim dugc di khuyén kip

- thdi frong qud finh ché& bign.

Tiéu biéu

N&u ban 16y mau qué 1én d& kiém tra qui frinh, thi cong viéc Iam thém dé cé
thé khéng lam phdat sinh thém théng tin. Cac méu ding dé klem fra nén ddy
dd nhdm ddm bdo tinh tigu biéu clda dao dong trong qud ’rnnh Ché bién, Kich
cd méu qud nhd sé khéng cung cdp da théng tin dé phén dodn chinh xdc
viéc thifc hlen

Co thé doc dudc
N&u da figu / hd sd khdng dudc Hinh bay stc fich, ¢ thé xdy ra nhiing 15i dé&
ddng frdnh dugc. Nén frinh bay d liéu / hd so theo cdch dé hiéu va dé gid

thich. Phdi Idy dugce cdc chi &t lién quan dén "nhu thé ndo, ai. khi ndo, vé ai
sao" Igi thu thap 16t cd nhing dd liéu / hd sd db. dé ¢o thé theo doi.

@J Hoat déng (xem phdn bai tdp)
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Modufe HI2

Notes

HACCP Step 9 Monitoring

o e

Phu luc

L&Y mau
Vai trd cfia giém dinh

Cdc chic ndng clia viéc gigm dinh va do Iudng 1a nén tdng cGa kiém
sodt chdt ludng. Phdi thyc hign gidm dinh d€ xd&c dinh cdc sdn phdm
hodic dich vy ¢6 pht hgp véi cac théng sé ky thugt ca chang hay
khéng, dé nhdn bigt va tdch bigt cdc sdn phdm / dich vy khéng ph
hop. Trudc thé ky 20, gidm djnh khdng phdi & mgt chlde ndng riéng bigt
trong hé théng sén xudt, Cdac thg thd cdng san xudt va ki€ém dinh cong
vidc clia chinh hg, va hodn todn chiu trdch nhiém v& chdt lIudng sén
phdm cla chinh minh. Tuy nhién, khi viéc s&n xudt hang loat phat Hién
thi nhu cdu vé kiém dinh vién frd nén phd bign, ddn dé&n viéc cac kiém
dinh vién ndy cdm nhén nhiém vy clia ho nhu 1a "cdnh sat vién® phat
hién 16i cla cde nhadng ngusi van hanh do khéng lam dung cong viéc
cua ho.

Trong mdi frudng qudn ly chdt lgng. cdng viéc gidm dinh nay van cén
dién ra, nhung do ngudi vén hanh sdn xudt ra sén phdm thyc hién, Tinh
huéng nay mét phcn néo gidng vdi tinh huong cda cdc thd thd cdng
trudc khi dién ra san xudt hang logt, vd dem dén cho nhing ngudi vgn
hanh cdch kidm sodt 181 hdn bd qua vai iré clia chinh sach.

Cd 56 cho viéc g[am dinh l& sy 16n fai cée théng s¢ ky thudt cda san
phdm. Cdc théng s6 nay ddgc tién khai trong sudt qud tinh fqo ra san-
phdm. va chuing & cdc thuge tinh, dung sai dugc yéu cdu dé ddm

. bdo, dé ddp Ung cdc yéu cdu 1i€p theo vé ché bign, hodc dé thda

man cdc yéu cau chdng ta nhén thdy dugc td phia khdch hang.
Thudce tinh Id cdc ddc diém v& chdt fugng cé hodc khdng cb frong ddn
vi hodic sdn phdm dang dugc kiém tra, chdng hgn nhu mét vét trdy
xUdc hodc khiém khuyét. Logi thd hal clia dgc diém chdt lugng 1é sy
dao ddng cé thé do iudng IUdng trén mdt cdi can lién tuc, chong han
nhU kich thudc hodc trong Iugng. Cac thong s ky thugt ctia sdn phdm
thuding dinh ré mét dung sai hogc mét khodng dao déng 3 mdc c6 thé
chdp nhan. Vise kidm dinh bdng cdc thudc tinh thudng don gidn hon
kiém dinh bdng cac dao ddng. Vi quan sat hode dénh gid gidn don 1&
&t ¢ nhdng gi cén lam hon [é thyc hién de Iudng cu hé.

© Copyright SQF Institute Version 2, April 2004 ' Page 12 of 19
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module' HI2

Notes

HACCP Step 9 Moniioring

6 6 & 6 o o

Céc k¥ néing 1§y méau*

Théng fin vé todn by nhém Iuu Iugng tong qud Hinh ché bién (vi dy:

' ‘cdée nguyén. liéu thd, sdn phdm dang ché bién, thanh phdm, frang

ihiét bi, nhiét d6) dude gol Ia mét 1dng thé.
Cdc cé thé€ trong t6ng thé dé dudc goi ld céc don vi.

Mét mdéu 16 mét phdn cla 18ng thé, dude xem xét ky dé thu thdp
théng tin vé 16ng thé dé. -

Chting ta phdi than trong vé cdch chen mdu néu méu dé phdn dnh
cho t8ng thé. Phdin sau day cung cdp mét s6 hudng dén vé cac kiéu
Iy méu cé thé st dung vd tiéu chudn d& chon dd lisu.

L&y méu ngdu nhién

Vigc I8y méu ngdu nhién dién ra khi chon cde ddn vi 11 18ng thé khéng
theo mot ki€u méu cy thé ndo. Phudng phdp Idy méu ngdu nhién Ia
I&y mau ngdu nhign cé thay thé&. Nghia & don v da chon-digce dgt trg
Igi véao t8ng thé trudc khi chon mdt ddn Vi khde. Ngugc lqi, Idy méu
khéng thay th& Ia cdc don vi d& chon khong dudc datldi vao 18ng thé
trude khi chon mét don vi khéc.

M6t vi du cho céch 1§y mdu ngdu nhién khéng thay thé 1a frd chai x3
8. MaI frdi banh dai dién cho mét don v va khdng dugc thay thé trude
khi ngdu nhién chon trdi banh k& tEp.

¢ 6 400

e G0 00000 . e

Y.

SO 6 o0 * &

Vidu

Téng the

Phan ndy dudc trich 1t N. Torki ( 7992) The Link, Imageset, Melbourne, pp. 5.7 -
5.9
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module Hi2

Notes

HACCP Step 9 Monitoring

L&y mdu theo hé théng

Trong phuong phép i@y mdau theo hé théng, da liéu trong t8ng thé dudc
sdp x8p theo mét kidu frdt tu ndo db. Vi dy, ¢é thé ban mudn sdp xép
thanh phdm theo thdi gian san xudt. Ti€p theo, ban sé& dp dung kiéu
nguyén tdc chon dJ liéu ndo dé aé thigt Idp m&u cla bgn, chdng han
mdi gid chon mét sdn phdm dé kiém tra,

Vi dy. néu chiing ta muén Idy méu trdng. dé ki€m tra xem chiing c6
ding vdi trong Iugng t6i thiéu “ghi trén thang carfon dung chding khdng,
ching ta c6 thé chqn m&i gid mot thiing dé€ kiém dinh.

L&y rnE‘:u theo tdng

Trong phUdng phap on mdu theo tdng, da liéu duge chia thanh cac
tép hop con (cdc tang). K& 1igp, 18y cdc m&u nhé hon (cde méu con)
1 cdc tdng. Khi st dung cdch i@y méu theo tdng. cdec méu con duge
1dy phdi can xding vdi kich ¢d-clia cdc tang.

Vi du, gid si chting ta mudh 18y 50 qud cam mdu trong t6ng thé 1000
qud dugc hai d nhing khu vifc khdc nhau Trong vudn: Mau nay dai
digén cho 5% cia i8ng thé a6. N&u hdi 500 qud cam 1 mpf khu vdc ndo
dé trong vudn, 300 qud 1 mdt khu vife khdac va 200 qua td mét khu wic
khdc nda, ching fa s& chon ra 25,15, va 10 qud cam (t8ng cdng 50
qud) dai dién cho mdi "tang" cam khdc nhau,

ke A AA v v

AV vAa &

L A AA A \ 4
— | M A ¥

“ S A A WY V¥ o _-?-A
4 Méu
T6ng thé
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HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use

Notes

Module Hi2
"HACCP Step 9 Monitoring

Chon méu theo cum

Trong phudng phdp I8y mdu theo nhém, t8ng thé duge chia thanh
nhidu curn (gidng nhu cdc miéng banh ngob. Tuy nhign, chon ngdu
nhién cdc cum ddc biét vé childy méu td cac cyum && chon do.

M&} cim nhdt thigt phdi cé cdc ddc diém fudng Y. N&u khdng thi mau
ndy c6 thd dnh hudng dén két qud ddc thit - nghia Id, méu nay khéng
dai dién cho 18ng th& va cdc k&t luan dua trén méu ndy cé thé sai sét.
Vi th& phudng phdp ndy doéi hdi kién thdc cdin ké vé 18ng thé nhiéu
hon, va thudng it dugc st dung hon cdc phudng phdp [dy méu khac.

Vi dy, mét thang cam dudc chia thanh 9 bhcin, chon ngdu nhién mot
phdn (cym), vé& I&y 10 qud trong phdn ndy va kiém tra logi (hang) cla

chdng.

/'

-
i
4

A Vv o o ¥V A
: & v A
A ¥ v A > '
2 4 A
A ) o A
Mdu
\ 4 Vv &b oAV Vv (Chon todn bd cum nhu
l&d mét mdu)
T6ng thé .
(Chia t6ng thé thanh 4 cum)
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Notes
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Module H12

HACCP Step 9 Monitoring

Budc /dduvdo:

ERTTYTRYT]

viDY : CHI DUNG CHO MUC BICH MINH HOA
Thitc phdm ABC,.
Ché bi&n thit bd

Bang HACCP' (k& hogch)

R R IR d Rt d b bt b e s ndinb b dradarnaree

d8miy ;Ghinhén
ASTEEETA
8l (Codex
Lty B
L 12)_ -
s BV AR i 5 . 4,0 T o
f 1. Nhén Du Iugng K8 sodt nha CCP Thit bdo dam; Nal nh@n L4p ra danh Gnvan | Nhan vién Nic thak
¥ nguyan cda héa cung dng vé sinh sdch cdc . chuyén gldm s&t
§ leuthd chdt digt Théng s& ky nhd cung vide glao
) cdn ring. thuQt/{cdc) gldy dngdd nhén
thusdc - chung nhgn. duge duyat Phéng bj:
vafhodc Kiémtra .
khding sinh bdng mdb
{ 2. NGu Mém banh | Thed glan va nhigt CCP Nhilat dd béntrong | Thai L& ndi Gldm sat Uan fyc Nhan vidn g thét:
; IO ndu Ad 181 thigu 68,3°C - glan/nhi&t : nhigt ao ki8m sodt
' trong 16 giay as chét Igng
T8c Ad gldy T8c Ao Binh c3 t8c | Hang gld Nhdan vidn Phong bf:
chuydn xf 1y 23 bdng 1di a3 bang tal kiém sodt
Inchas mal phat. ) chdt lugng
B4 day sdn phdm | B day Einhca t&c | Hang gl Nhan vién
0.5 Inches, A% con I&n kidm soat
chdt ldgng )
5
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use
Notes

&

Module H12
HACCP Step 9 Monitoring

Thuc phdm ABC,.
Ché bién thit bd (tiép theo)
Bang HACCP (ké& hoach)

Budc /dduvdo:

b, ]

2,
)
é

i

................................ L L e PRy Py TP PT Y P TPP

budc / 1én vao da
oy :_‘4;‘ o 7“"'5‘-}15"':' %
Ml

3
h
MAm bénh | Lam lgnh ddy di Mdy t3a hal | Thém dinh
Ignh phdt tridn ddng nhat Ignh khiluu trong | trudg khi
. PN - thigt bl hoat ddng.
O nhidm Lam va sinh ady ccP Thiskbl dugelam | Lauchilve | Mdy téa ha | Kidm dinh Vi sinh
gay bénh - | 40 vé ngdn ngda sinh v,g lauchtiky | sinh lanh va IGp hangg ngdy
vige tdi & nhidm Iudng trude kAl s chudng trude khi
bding céch tdch dyng tinh v& sinh. | hoat d8ng:
éng sdn phdm sUSt cd
s8ng va sdn phdm ngay.
da dudc ndu chin
I- I “ \‘
i

Nhan vién
kidm sodt
chdt ugng

Phéng ngtra:
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use A Module H12
Notes HACCP Step 9 Monitoring
ViDyY 2: CHi PUNG CHO MUC BICH MINH HOA
. - o ‘. - 2 -
QU! TRINH CHE BIEN BANH BAQ THITBOKIEU Y
L]
BANG HACCP
Busc / Bdu vdo: Né&u
Nguyén tdc P2 | _P3 P4 P5 P6 p7
N | i e | Hésa -
(8) IV 4 [9)] an:’ a2
4. Bo nhlat Mdm bén Theo dél chinh | CCP Nhigt do Nhl&t a6 Po nhigt | M&Imé Ngual Tire thot
ds va thél cdn séng x@ae thdl glan ndiu: 85- ndu das banh idu
glan s6t vé nhlgt dd 0°C Quan hénh
ndu - sat thdi qua fiinh
glan va ndu Phong b}
Itz hd so
Hinh déng | Theo ddichinh | CaP - - | Thaiglan Théil glan
bén ngodi | xéc thdt gian ndu: 10-15 | néu
khi néu vd nhiét dd phut
qud néu
Chin
Mdi v Thd nghlém CQP Mud! Ndng dé | Phong Tht M8l mé Ky thugt
khéng ndng dd mudsl 89% musl thi ngh&m . | bénh vién
ddng vt Brix. ) Brix nghlém phdng
Brix 8-12 : thi ’
nghlérn
Tiép theo:
Budc / Bdu vdo: Nd&u , ~ ' 5
. m“
. [\Jguyén e 1 P2 P3_ \ P{! PS5 P& p?
Budc/ Béy - |- Notiy high CPY o, X' ©) Hanh déng "Thdm dinh H8 1o
wvéo o S o _‘t. R D khdc phiyc: Al & khi néio
e [ O dauz | Nhuths | Khinde - | Al S
. - EE . - n-ao‘ . .
"""" (a0 n (12)
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use ! _i_,* ‘ & Module H12
Notes HACCP Step 9 Monitoring
5VvVan Bdao tIsinh | Pdmbdothdl | CCP Thél glan Thetl glan | TU noi Quan MSImé Nhén
chuyédndé | san glan van k& I lac n&du d&n | sat va bbénh vi&n van
déng gol chuydn ngdn n&u xong nai déng | ghl chép chuyén

cho dé&n go!

kil déng :

gdk <25

gl
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