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Notes HACCP Siep 12 Record Keeping

No6i dung
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Budc 12: Xay dung hé théng védn ban vé IWu hd $G......eeecerecnnene. 3

Xdac dinh hé thdNg VAN BAN ... s srenes 4

XGEC NN CAC NG ST .cerrovenrisirinmnisssiesmsssisssssssinnssssssnnsses ol

Lgi ich cQa VIBC IUU RS SO....cceiicrmnrsnisieeeseinnisssrenenesions 5

CAC G STHACCP it essas s s e e saesenas 5

. o g K& hogch HACCP va céc tal igu hd e, 6
O@ CAc10qQi hd G vivivininrinenns e e ST 6
" RA SOAT HACCP ... 8

VEQU st S S

K&t qud khéa hoc - Module HT5

Két thac Module nay, hoc
vién co thé:

.« Thiét k& mot biu méu dé€ thu
thdp két qua cua foan bd cdc
" hoat déng giam sdt.

HACCP Principles - Guidalines for Implementation & Use - HI5
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Module H15

HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use
HACCP Step 12 Record Keeping

Notes

Budc 12
Thigt Igp hé théng van bdn va uu hd sd

Budc 12 Huéng dan Codex
nguyén tac HACCP 6

Luu hé so

HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use - HI §

HACCP yéu cdu thiét iéip viéc ghi chép hé sd cd hidu Ilc dé véin ban héa hé
théng HACCP .

Huéng ddn Codex

o . |. = Ghi chép va luu hé sd chinh xéc,

OF hidu qud Ia céng viéc rdt cdri thist
dé dp dung hé théng HACCP.:

» Cdc qui frinh HACCP nén dugc vdn

bdn héa. |
« T4i liéu va viée Iuu hd so nén phu"

hgp véi tinh chdt va qui mé cta
hoat déng.

HACCP Principles - Guidelines for implementation & Use - H15
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HACCP Principles ~ Guidelines for implementation & Use 7 Module H15
Notes HACCP Step 12 Record Keeping

Cdc v du vé vdn bén héa

+ - Cdcidu dd ché& bién

+ BdAn phdan tich cdc méi nguy

s Xdc dinh Cdc diém kiém sodt tdi han va cdc diém khiém sodt
+ Xdc dinh cdc gidi han tdi han

+ Bdng chdng 12 budc clia CODEX

s K& hogch HACCP

Cdc vi du vé hd sd ghi chép :

e Cdc hogt déng gidm saf

¢ Cdc hogt dong khéic phuc chi ra khi sal 56t
e Cdchdsgddnhgidndibd

¢ Cdc bd sung cho hé théng HACCP

e Cdc hé sd xem xét HACCp hdng thdng

Ghi chép hd so chinh x&c 1a mot phdn quan frong frong mc}f chudng tfinh HACCP

. thanh céng. Chung ta cdn phdi ghi chép hé sd clia tat ¢& nhdng ndi nguy hiém

cho st an fodn thuc phom v& phdi dude thyc hién ngay thdi diém giam s&t. Cace

hd so chitng minh rding cac gidi hgn 6i hgn da duge dap Ung: hodc cac hoat
déng khdc phuc phit hgp dé duge thyfe hién khi vugt qua cée gidi han.

/.—

Cdc hé so

* Cdc hé sd dugc ghi chép la
bdng ching thé hién mét hoaf
dong da dién ra.

- Biéu mdu la mau dung dé gh:
nhdn két qud cla cdac hoat
déng.

» Mot biéu mdu da duge ghi chép
day du se trd fhanh mét hé so.

Fe

HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use- HI5
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H15

Notes

HACCF Step 12 Record Keeping

Lgi ich cla viéc ghi hd so

Cung cdp nhdng bdng chiing duge van bdn héa vé hé thdng HACCP dang
hogt déng. '

Chl ra cdc chiéu hudng cé thé giup chiing ta ngén chdn céc rdc 18i s& xay ra
(dac bidt ndu k&t hop vdi cdc cong cy kidm sodt quad finh béing x Iy thdng
ké):

Gitp chiing ta xdc dinh duge nguyén nhan cla cace van dé réc 18i.

HS trg ludt su bdo chda trong trudng hgp xdy ra cac 16 tung.

T4t cd cac hd s6 HACCP phdi ¢é nhiing théng fin sau :

Tigéu dé véa cdc dd ligu kidm sodt thdng tin

Ngdy ghinhdn thdng tin -

T&n clia nhing ngudit thife hién kiém tra.

Cée nhan dgng cia sdn phdm (vidy nhu tén, ky hiéu dgt san phdm, thaihan
st dung)

vat lidu va thiét bj dugc st dung

Cac gidi han tdihan .

Cac hoat déng khdc phuc dude thuc hién va do ai thifc hign .

Noi d& t&n ngudi kiém tra vé ngdry kiém tra.

/-‘.

—

Céc hd sd phdi dude Iuu theo mét frdt ht nhdt dinh & noi it ¢é khd ndng bi hly
nhdt. Vige fruy cap théng fin dé& déng gidp qua frinh thdm dinh.bén frong va bén
ngodi d& dang hon va clng cho phép nhan vién st dung nhdng théng fin nay
cho viée gidi quyét cdc khé khan vé phdn tich cae khuynh hudng.

CAC HO SO HACCP

Logi hé sd HCCCP dugc Iuu nhu mot
phdn cta hé théng HACCCP bao gém:

€ hoach HACCP va cdc ftai ligu
hé trg \

= Cdc hd sd gidm sdf )
'» Cdc hé so vé hoat ddéng khdc
phuc o

= Cdc hd sd vé qud Hinh thdm tra

HACCP Principles - Guidelines for Implamentation & Use - HI5
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HACCP Principles — Guidelines for Implementauon & Use Module H15

Notes

HACCP Step 12 Record ngping

K& hoach HACCP va céc fdi ligu hé tig

Céc 1di ligu hd irg gbm:

o Cdc tdiligu ién quan dén 12 budc cla k& hogeh HACCP nhu da dudc dinh -
nghia frong hudng dén Codex.

«  Danh sach d@di ngl HACCP va trach nhiém cba ho.

+  Bdng fém t&t cdc budc so bd dt.rc;'c thge hién frong qud tinh phat tién cde
k& hoach HACCP

» Cdc chuong finh fién quy&t (vi dy: cdi thién diéu kién vé sinh, qudn ly con
friing, hudn luyén, vé sinh cd nhan, bdo fi, dinh chudn chdt lugng nudc,
phudng tién trang thigt b[ khi&u ngi cla khdch hang, tim va thu hdi igi sdn

phdm)

Cée Hdl ligu hd trg c6 thé bao gdm cdac di liéu ddy ad dugc ding aé thigt 1ap:

s Bién phdp ngdan chdn thich hgp cdn ird mém bénh phdat frién

e Théit han s dung an todn cho san phdm (héu fhdl han s dung cta sé&n phdm
c6 thé anh hudng dén sif an todn)

» Qua tinh d6t néng thich hdp dé diét vi khudn gay bénh.

Clng vl cde da liéu, nhing hd sd hd trg cling ¢6 thé bao gdm ¢4 visc frao déi
théng tin v&l cdc nha tu van hodc véi cde chuyén gia khac.

Cdc loqi hd so

Cdc loqi hé sd gidm sdt

Céc hd so gidm sat HACCP s& chung minh réing cde gidi han t6i han ¢é bj vi hay
khong. Cac hd sd ndy phdi tuodng Ung véi gidi han 18i han & diém kiém sodt 16
han nhu da dude ghl frong van ban.

Cde vidy vé hd sd giam sat bao gém:

» Hé sd vé thdl gian vé nhigt dd & 1o ndu.

¢ Cdac hd sd vé nhiét dd

¢~ Cdc hé s vé do Iudng Salometer _

» Cdc hd sd vé vigc kiém tra qud trinh dong hop
» CachdsodonbngddpH

Khi vugt qué cdc Qiéi han tdi han va thye hién hogt déng khac phue, phdi gh

chép lgi cac théng tin ndy. Cdc hd sg vé hogt dong khdc phyc phdi bao gém

nhing ndi dung sau:

» Nhan dién san phdm

e M6 14 san phdm

» 58 Idgng s@n phdm cén phdi gill Iqi véa sdp x&p lqi idn cubi

e M6 1A cdc sai s6t

» Hogt ddng khdc phuc -duge thuc hién bao gdm mod 1a 18ng quat vé& sdn
phdm bj dnh hudng

Page 6 of 11
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Notes

HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H15

HACCP Step 12 Record Keeping

e T&n clla cdc nhdn vién chiu trdch nhiém thyc hién cac hogt dong khde phuc.
e Cdc k&t qua ddanh gid khi cén thiét,

Céc hd so thdm tra
Céc hd sd thdm tra bao gdm:

e Sy thay déi céc k& hogach HACCP do thay déi nguyen idu, cong thic, ché
big&n, déng géi vé phan phdi.

« Thém dinh d6 chinh xdc vé viée hiéu chudn tdt cd cdc thigt bj giam sat.

e K&t qud cdac thd nghiém phdn Ung visinh

«  Cdc bdo cao/két qud kiém tra san phdm

»  Cachd so ddnh gié clia ngudi ngudix ty thdm dinh nhd cung tng

Tém 18t - cde hd sd dude gil lal bao gém:

e Pham vl vé myc dich cla k& hogch HACCP

» Nhan dién va mé ta san phdm

o Luudd chébién

» Cdc phan fich nguy hiém

» Cdcbdng danh gid HACCP o
e Tieu chudn tham chigu ctia céc gidi han t&ihan

« Thdm dinh gi& trf clia cdc glél han 18l han .
e K&t qud giam sat bao gdm cd cdc sal sot cla gidi han t6i hon
e Cac bién phap khdc phyc dugc thie hién

« K&t qud céc hogt dong thdm dinh

e Cdc hd s higu chudn

e Cachdsgvésinh

e Cdc hd sd c6 thé fluy ngudn gdc va nhan dang sén phdm

s H& so kidm sodt con tring

e Cdchdso gh: nhén hudn Iuyen

e Cdc hd so vé chudng #inh nhd cung cdip dugc chiing nhcn

« ~Cdc hd so vé thu héi san phdm

s Cdc hd sddanhgia

e. Nhung thay ddl trong hé théng HACCP

e Cdc chi tiét clia nguyén ligu tho

e Cdc chifist cQa thanh phdn/déng goi

s Cdc hd sd dam bdo chdt lugng nhd cung cap.

» Cdc bdo cdo danh gia

« ~ Cac chdng nhdn phén fich

‘o Cdc chl dén cong viéc

« Cdc thdng s6 chi igt clia thanh phdm
e Khi€u nai clia khdch hdang. :
e Cdc quy finh va cde didu lugt thuc hanh.
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HACCP Principles — Guidelines for ]mplementauon & Use Module H13
Notes HACCP Step 12 Record Keeping

THO TYC XEM XET KE HOACH HACCP HANG NAM HAY KHI

CO THAY POl

éié’ng nht bdt ky hé thdng ddm bdo chdt ludng ndo khdc, mét hé thédng HACCP
rédt ndng ddng a€ duy gid finh hiéu qud. Viéc xem xét k& hogch HACCP dé xéc,
dinh k& hogeh 6 con thich hgp khi cé thay adi hay khéng.

Mot so vi.du vé nhiing finh huong thay
déi cdn xem xét -

» Cdc nguyén liéu tho

Cdch bé ti nha xudng

Cdc frang thiét bi

Chuong trinh vé sinh

Cac qu: frinh

Dung y st dung cua san pham
Théng tin mdi vé cdc mdi nguy h:em._.

- /--

HACCP Principles - Guidelines for Impl ion & Use - HIS

Qui trinh xem xé&t phdi dugc 1&p thanh van bdn dé ddm bdo rf';ng khi ddu véio clia
qué-trinh ché bign cé thay ddi, ddi ngd HACCP phdi cha y dé’f_ﬂ nhing thay ddi nay
va phdi kiém sodt k& hoach HACCP.

ﬁﬂ Hoqt déng (tham khdo phdn bdi tap)
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use

Notes

O

Module HI 3

HACCP Step 12 Record Keeping

viDy : cHi DUNG CHO Muc PiCH MINH HOA
QUI TRINH CHE BIEN BANH BAO THIT B® KIEU Y (Hi&p theo)

- BANG HACCP
Budce / Bdu vao: N&u .
§ Nguyén tdc 1 P2 P3 P4 ' 5 Pé P7
Biadde 7 pAL! | NguyHIém: iBIshis P : iy sat(9). -Héinh:adng,, %4 Thérm dinh. : H& s¢
i L khdcphiis v, | Al&¥iinao i ©. :
huthg | Khinao ” |/ S :
e (o0 . B R I Q0 an..” | g
4. Po nhigt Mdém bén Theo ddichinh | CCP Nhiat d8 Nhi&t a5 | Cooking | Po nhist | Mdimé | Ngual Ture thot: + Glam sat HA sd v8
dd va thai con séng xdc thél glan néu: 85- néu vet as banh didu o N&u thai vidn xem xéthd | qud tinh
glan 56t vanhlétda . Q0°C Quan hanh glan/nhigt dg sd ghi chép ndéiu
ndu sat thal qua finh | ndu khéng dat | tong qué trinh _
glan va n&u yéu cdu. cho ndu hang ngay. | H3 5d
1 hé sd ddy chuyén ¢ Glam asc phéng thi
ch& blén ngung | Wém soatchdt | nghlém
Hnhdang | Theo délchinh | CaP Théit glan Thé!l gian lgi va kéo dal Iugng K€ tra viée
bénngodal | xéc thdl gion ndu: 10-15 | ndu thdi glan ndu. dinh chudn nhigt | HA sd
Khi ndiu va nhigt do phat » Sdaldndu | k& hang quy. Kkhigu nal
qud n&u néu cdn thigt. e Xem xétha clta
Chin e Blduchibh | sgghichep khach
edch ding cde | wong phangthl | hang
M vi Tht nghlém car Mudi N&ng do Thir M&Imd | Ky thuat | Thve phd’mf héng ngay,
khéng ndng d& mudi 8-9% mué! Phéng nghém bénh vién . e  Xem xéthd
ddng vé Brix. thi phéng Phang bf: .| saxét nghidmvi
Brix 8-12 Brlx nghlém thi * Xemxélv@ | gob fran thanh
- nghidm cdp nhatf qud phdim ndia nam
frinh do IUdng mét an.
thdl glan/nhiét . Glam adc
. d9 & bdo K8m sodt chat
\ Do ngudt qudn :Ig ng xem xéf
Vo 1 thic hisn sd ghl chép
) than phidn clia
khdch hdang,
thite hién hding
tudin.-
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HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use &ﬁu . . %9 Module H15
Notes - . HACCP Step 12 Record Keeping

QUI TRINH CHE BIEN BANH BAO THIT BO KIEU Y (ti&p theo)

BANG HACCP
Budc / DAu vao: N&u

Nguyén téc } P2 __ P3 P5 P& P7
T Nertiy: HISi v BB Bhan. - | JCaR #ir e [Harh dong;, .| TRam dinh | H8 53
- e | A& Khlndio
; SRR AN () I R kY (83._;_ . 3 L ST (4 1) A (-llz._. . (12)
5Van ' Baotisinh | BAmbdothdl | CCP Thél gla Théli gion | TU ndl Quan M&Im Nh&n T thot: e Glamsat Hd savé
chuydhdé | san - .| glanvan k& W1 ltc nau agn | satva bénh vienvan | Trong vidn xem xét hd. | qud finh
déng gol chuyén ngdn ndu xong ndl déng | ghl chép chuyén trudng hgp day | sd haing ngdy. n&u
cho d&n gdi chuyén sdn . o
khi déng - ' : xudtbihdng, . | « "Xemxéthd | HA sddong.
g6l: <25 ngay Idp Hic sd xétnghidmvi | gél
gl& . phdi cho thit bd | sinh trén thanh
‘duge nduvdo | phdmnlanam | Hé so
thang chda mét 1n, phang thi
cqn va o€ vao nghlm
phdng lanh.
. Hdam
noéng sén phdm
khi bdt ddu Iai
sdn xudt,
Phdng bj:
+  Xem xét
va cdp nhat
qud tinh vén
" chuyén a8
déng gol & qud
tinh bdo 1.
". \\ Do ngudi quén
Y _ Iy thue hian
- .
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