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HACCP Step 4:-Process Flow Diagram
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Két qud kk_éa hoc -- Module H7
Két thiic module nay, hoc vién cé thé:

= Cdu triic mot ban do phdc hoa nhi
xudng / v@n hanh ciia ban

m VE luu do ché bicn miéu td cdc giai doan
chinh trong sdn xudt mot sén phim ma
ban quen thujc va chudn bi mot luu 4o
ché bién gom cdc budc trong mot giai.
doan.

-
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Notes HACCP Step 4: Process Flow Diagram

Huéng dén Codex Budc 4

Céu triic mot luu do ché bién bao ham
toan bd pham vi ciia viéc nghién ctiu
HACCP.
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Notes HACCP Step 4: Process Flow Diggram

Luu d& ché bién cung cdp mdt biic tranh todn cdnh vé sy phdt fién clda
qud tinh ché bign dé bao gém 1@t cd cdc budce trong qud tinh ché bién
nhu da dude xdc dinh frong pham vi cla k& hoach HACCP vind cung cdp
nén tang cd bdan cho viéc phdn tich rdi ro.

Huéng dian Codex Bubc 4

m Luu do ché bién phdi dugc xdy dung boi
nhém HACCP, véi sy gitip dé ciia nhitng
nguvi lam viéc trong cdc khu vuc lién
quan tric tiép.

m Luu do ché bién phdi bao trium tét ca cdc
budc vin hanh.

m Khidp dyng HACCP cho mot hoat dong
dugc dua ra, cdn phdi xem xet cdc budc
truée va sau hoat dong cu theé do.

SO DO NHA XUGNG / KHU VUC VAN HANH

BAn so dé& phdc thdo vé bd fri nhd xudng. néng frai hodc nha kho [a viée
chudn bl ddu fién nhdm gidp cho viéc nhan dién céc ngudn 6 nhiém tiém
dn dudc dé dang han, va cung cdp mot diém trong fam cho viéc ban ludn
vé viée xay ding Iuu dd ché& bién.

Pidu nay thudng fhuc hién theo kidu xem xét bao qudét fodn cdnh qud trink
vén chi ra cac vi tri cda thiét bj, cdc khu vuce IUu trd, cdc tién ich cho nhan
vién, ngudn nudc v..v.. mét cdch thich hgp. Bdn s dé phdc thdo vé bé i
nhd xudng giup cho viéc chudn bj luu dé ché bién dugc dé dang hon, tét
cd cdce budc trong Iuu dd dudc théng qua va gitp chi ra cde khu vite ¢
thé bi & nhi&m chéo.,
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Notes HACCP Step 4: Process Flow Diagram

LUU PO CHE BIEN

Trédch nhiém cla nhdm HACCP Id chudn bj luu dd ché bién, trong thuc t&
didu ndy tréng chd véo su gitp da cla Mol ngudi Idm vige frong khu viic
cé fién quan khi chudn bj luu dé vé bdn phdc thdo s dd b i nha xudng
dé ddm bdo chlng dudc chinh xdc.

Luu dé ché bién mé ia:
« Chi tiét tat ca cdc hoat déng ché bi§h, bao goém
cdc nhiém vu, giam dinh, van chuyén, tén i va
viéc tri hoan frong qud trinh ché bién.
« Pdu vdo cla qud tinh ché bién bao gém nguyér
| liéu thé, bao bi déng gdbi, nidc va hoéa chdt.
o « Pdu ra cla qud trinh ché bién, vi du nhu thénh
phé‘i’m, chdt thdi frong qua trinh ché bién, cdc sar
phdm tdi ché, sén phdm bi
17 chéi.

HACCRP Principles - Guidelines for Implemeniation &

Xay dung mot luu dd ché bién ddi hdi phdi tudn theo maét qui tinh t8ng quat
dudi ddy bao gbm:

Muc dich:
- D& thudn tién cho viée thdu hiu hé théng sdn xudt;
( - Dé khdi ddu viéc phén tich cde mé&i nguy.

Pham vi
- Tdt ed cdc nguyén lidu thé:
- Tdt cd cde bude qud trinh.

Né&i dung

- S0 dé phdc thdo;

- TAnh fy cdc quad trinh;

- Miéu t4 sd Iluge thdi gian / nhiét dé;
- Célap:

- Lodgithi&t bi;

- Cac diéukién cla tuu dd;

- San phdm / hé thdng tdi ché; va

- Bidu kién luu tra/ phan phéi.

Page5of 10
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Notes HACCP Step 4: Process Flow Diagram

.Céc doanh:nghigép ¢6 thé.chon &é st dung kidu-iuu ad ch& bién-thong -

thudng va khdng khong theo qui tdc finh bay ndo cd. Tuy nhién, cde biéu
tugng sau ddy thinh thodng dudc st dung.

Operation
Hogt digng ché bién : KW nguyén vdt lféu bi bign déi
gdn nhu hodn todn cde ddt tinh vat i, héa hoc, sinh
hoce.

VI dy ; glai dogn phdl tgn -ndu , 1én men...

Transporiation

Qud hinh chuyén Hép .

KRI nguyén vot idu dugc vdn chuyén KT céng dogn ndy sang
cdng dogn khdc , khdng iém thay ddl ddc tinh cda né

Inspection

Kiém tra , giém sdt.

& qud tinh thdnh phdm dugic kiém fra, xde dinh ngdy
sdn xudt . khdl iigng. s iong

Delay
Tam hoan : Khl didu Kén sdn xudt khéng cho phép thue
hign budc Hép theo fal mdF thal diém nhat dinh .

- HACCP Principles - Guidelines for Implementation & Use - H7

-

el

Storage '

Luis kho : Khi nguyén vt ligu, sdn phdm dude I gitt frong
méf khodng ot glan nhét dinh .

Vi du : nguyén vat liéu dufe il frong kho ignh ...

Combined Activity
Pha két hdp : XAy ra kil ¢6 2 hogt déng Ird l&n xdy ra
ciing mét lic

Process Input/Output

Pdu ra, ddu véo clia qud finh

Nguyén vt léu, bao ki, nude | héa chél .14 céc
nguyén lidu ddu vao clia qud iinh ché bién.

- HACCP Principles - Guidelines for Impl jon & Use - H7
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HACCP Principles — Guidelines for Implementation & Use Module H7

Notes

HACCP Step 4: Process Flow Diagram

Khi chudn bi luu dé ch& bign mét 18i thdng thudng hay mdc phdi Ia c6
gdng dua t&t cd cde chi it vdo trong iuu dd. Vi vay mot s8 Iuu dd thudng
qud phidc tgp va rdc rdi. Do dé t8t han Id nén chia ra thdnh cdc giai dogn
nhd hon 1d dua tat ¢d cde chi tiét vdo trong Iuu dé.

Co6 mét didu lign quan dén viée chudn bi luu dd ché bign khdi ddu dé 1
pham vi cda viéc nghién clu HACCP vé& danh sdch cdc CONG BOAN trong
qud trinh. Cdc céng dogn ndy dugce chia nhd thénh iting BUSC réng biét,

Pham vi: T& nh@n nguyén liéu
-~ o~ - 7

thé dén thanh phém

Cdc Céng Poan: Céng dogn 3: T Chudn bf mé ché bién dén day

cA c

e

chuyén ché bién

Mhdn nguydén Ugu hd dén
khu fuu Il

1T ity T dén chudn bj mé chd'
bidn

Cdc budc frong
céng dogn 3 Ia
nhing nhiém vy
riéng biét

Tit chudn bf mé ché bign dsr '
day chuydn oné bign | S

Tit ddty chuyédn chd bidn dén ki
frong kho fgnh

Tt in? frong kho lgnh dén phdn
phdi

Cé rdt nhidu thud@n Igi khi chudn bi mét luu dé ché bign theo cdch nay.

1. Viéc ddnh gid cdc céng dogn cé thé dudc thyc hién riéng 1& didu ndy
Idm cho vén dé phan céng dé qudn Iy hon

2. S0 dung cdac ngudn luc duge 168t hon;

Viéc phan fich méi nguy dudc triét d& hon, va;

4. Nhing ngudi v@n hdnh c¢é lién quan dén mdt cdng dogn riéng biét s&
cé tham gia nhiéu hon, dudng nhu 1dm chd va ¢d frdch nhigm dén viée
viéc kiém sodt va cdc qui frinh d& duge dé ra khi nghién cdu HACCP.

w

Biéu ndy rdt quan tfrong d8i vdi viec xem xét ban s dd bd trf nhd xudng dé
nhdan dién bdt cd khu vdc ndio ¢é nguy cd nhidm chéo tiédm &n do luu dé
ché& bién va thao tac lam viéc khdng dar.
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LUU pd CHE BIEN CHO
BANH NHAN THIT BO NAU CHIN PONG LANH
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Notes HACCP Step 4: Process Flow Diagrom

Vi DU
| LUU PO CHE BIEN CHO
Xi NGHIEP SAN XUAT CA CHUA

I Nguyén vat lisu the I Qud frinh Tham khdo / Qui 1éc
1 1 1 1
I Hat gicng Phanbén  Héd chdt l I CB ad&t Tgp san ky thuqt ndng tral
dugc ' 5120 l
' Ching I LA '
| nhan |
i [ J | GIA]l BOAN 2
! Nhdn ! ! Thé nghlém Tap san ky thugt ndng rql 515 !
| R ]
! GlAl 1 ! Gleo hat Téip son ky thugt nong trqis18 1
I BOAN 1 l : |
; Lt I kb v ]
T 0 r Vidy 10ngay~N" |
: I B5n phén 30 ngay'- NPK i
i 60 ngay - P |
" 20 ngdy - PK I
l 100 ngdy - PK I
L __ I ksesn Tap san ky thugtnang gl 1
| ripg $1260. i
I 1
_ : | GIAI POAN 3
Kiém tra/ giam sai I . I
I Ki€m sodt Top san ky thugtndng trql I
I Ks hat Tap san ky thudt nong fral Wis I
e = = = === b gidng 7 I
V.V..
(Thu hogch, rlfa sgch, phén ¢8, phdn cdp, déng gép, Iuu irll, phdn phoi)
Ghi ch: N (Nitrogen), P (Phosphorus), K (Potassium)

@J Hoqf dong (tham khdo sach bdi tap vé cdu trac luu dé
ché& bién)
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